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MOjito 20cl/6,90 €
(Rhum Havana Club, citron vert,
menthe, Perrier)

Cubalibre ... 20cl /6,90 €
(Rhum Havana Club, citron vert,

Coca-Cola)

PihaColada ... ... 20cl /6,90 €
(Rhum Havana Club, ananas, coco)

TiPunch ... 8cl/6,90 €

(Rhum Havana Club, citron vert,
sucre de canne)

Margarita ... 7cl/6,90€
(Téquila, Cointreau, citron vert)
Américano ... 10cl /6,90 €

(Martini rouge, Martini blanc,
Campari, rondelle d’orange)

Vinblanccassis ... 12cl /3,50 €
(Vin blanc, creme de cassis)

Kirbreton ... 12cl /3,60 €
(Cidre, creme de cassis)

KirRoyal ... 12¢cl /7,60 €

(Champagne, créeme de cassis)

Leo apiritf

Suze, Porto, Pineau,

Martini,Muscat ... 4cl/3,50€
Pastis, Ricard, BergerBlanc ... . 2cl/3,60€
RhumHavanaClub3ans ... 4cl/4,90€
Vodka ... ... 4cl/4,90 €
Whisky Ballantine’s ... . 4cl/4,90€
Whisky Jack Daniel’'s ... . 4cl/6,10 €
Whisky Aberlour10ans ... 4¢cl/770 €
Supplémentsoda ... 1,00 €

(coca, orange, perrier)

Lea cochtailo
cama decaat

L’'abus d’alcool est dangereux pour la
firy santé. A consommer avec modération.

Prix nets TTC service compris.

Evian ... 50cl/3,20€ ..100cl /4,20 €
Virgin Mojito ... 16 cl /5,20 € San Pellegrino ... 50 cl /3,50 € ..100 cl /4,50 €
(Citron vert, menthe, Perrier............... 33cl/350€
sirop de rhum, Perrier)
VirginColada ... 16 cl /5,20 € AA 4
(Ananas, coco, sirop de rhum) =
Paradise ... 16 ¢l /5,20 € evian. S.PELLEGRINO
(Ananas, orange, citron,
grenadine)

Nos planches

A PARTAGER

Wmdm

Champagne. .12¢cl/6,90€. 75cl/35€

1¢" cru brut

Louis Tollet Planche de tapas:
Champagne 10,90 €

rosé ... 12cl/850€ 75cl/42€

1¢" cru brut ou

Louis Tollet Planche de charcuteries
Cidre ... 25¢l/3,60€.75¢cl/8,50€ et fromages:

(Doux ou brut)

12,50 €

Coca-Cola ... 33cl/3,50€
Sprite .. 33cl/3,50€
Oorangina ... 25cl/3,50€
Nestea ... 20cl /3,50 €
Schweppes tonic ... 25cl /3,50 €
Minute Maid oo 20cl/3,50€
(orange, ananas, pomme)

OasisTropical ... .. 33cl/350€
Diabolo ... .25cl/2,80€
Tourtel twist ... 275cl /3,50 €

1664 pression ... . 380€ .. 470€ .600€
Grimbergen

blonde pression ... 420€.. 530€ .6,60¢€
Grimbergen du

moment pression ... 420€.. 530€ .660€
Desperados bouteille ... . 560 €

Chimay bleue bouteille ... 590€

Chimay rouge bouteille ... 5,90 €
Grimbergen double

ambrée ou rouge bouteille .. 530 €



Lea emtréea

Foie gras de canard entier mi-cuit maison (IGPP*)

etsonconfitd'oignons ... 9,90 €
Tartine de foie gras poélé (IGPP*) aux pOommes ... 10,90 €
Feuilleté de cabécou du Périgord lardé, sur litde saladeverte ... ... . 6,90 €
Terrinede campagneartisanale ... ... 4,90 €
SAUMON fFUME d@ NOFVEGE ... 8,90 €

LaPérigourdine .. .. .. 18,90 €
Brochette de magret de canard (IGPP*), foie gras entier mi-cuit maison (IGPP*),
toast de cabécou du Périgord au miel, frites, salade, tomates, noix

L@ FrOMIQQEI@ ..o 15,90 €
Feuilleté de cabécou lardé du Périgord, toasts de camembert et gorgonzola,
salade, tomates, noix

L'ENRI@ 2 MBS e 17,90 €
Saumon fumé de Norvege, 3 gambas, tartinade de thon, rostis de pomme de terre,
salade, tomates

LaVEgetarienne .. ... ... . 13,90 €
Salade, tomates, ceuf dur, coeurs d’artichaut, coeurs de palmier, croutons,
Grana Padano

LA FONAUE 15,90 €

Camembert roéti, salade, charcuterie, rostis de pomme de terre

Longe de cabillaud, creme de poivrons ... 12,90€
Gambas flambées (S piéces) ... 16,90€
Fishandchips ... 12,50€

*IGPP = Indication Géographique Protégée Périgord - Prix nets TTC service compris.

Toutes nos viandes bovines sont issues -é:.g\
d’élevages régionaux et de race Limousine. \ BOVINE

Entrecote 400 0Qr ... 19,90 €
Bavette d’aloyau 200 gral’échalote ... 14,90 €
Tartare de boeuf au couteau1809gr................... 13,90 €
Pavéde booUf ... 14,50 €
Andouillette de Troyes pur porc AAAAA . . .. 13,90 €
Cotes d’agneau grillées (4 piéces) ... 15,50 €
Echine de cochon confite Duroc de Batallé . 13,90 €
Le Calandos ... ... 11,90 €

Pain burger, steak haché 150 gr, camembert,
salade, tomate, oignons confits

LENIYE NOWS e 14,50 €
Pain burger, steak haché 150 gr, cabécou,
lard, salade, tomate, oignons confits

Le Blue bUrger . . 13,50 €
Pain burger, steak haché 150 gr, gorgonzola,
confit d’'oignons, salade, tomate

Le Nordic’ burger ... 14,50 €
Rostis de pomme de terre, saumon fumé,
créme citronnée, salade, tomate, oignons

Tagliatelles au gorgonzolaetjambonsec ... ... .. ... 9,90 €
SAlAA@ CACSAN ... oo 1290€

Salade verte, filet de poulet pané, croutons, Grana Padano, sauce caesar
Plat du jour (tous les midis du lundi au vendredi, hors jours férié¢)

de chef a selectionné pour vous...

Magret de canard = 400 gr, IGP Sud-Ouest (servi en brochettes)

Garnitures : frites fraiches, salade verte, tagliatelles, poélée de légumes, rostis de pomme de terre.
Sauces : poivre, gorgonzola, échalote, béarnaise.

Les poids indiqués avant cuisson peuvent varier de plus ou moins 10 % - Prix nets TTC service compiris.



Nos desserts

Toutes nos glaces sont
exclusivement fabriquées
par des artisans glaciers.

Spatulées a la main, elles
se distinguent par des
ingrédients authentiques.

Glace 2 boUleS 490 €
(+1,50 € par boule supp.) Parfums:

- Créemes glacées : Vanille Bourbon de Madagascar, Chocolat Frey®, Pistache de Sicile aux éclats de
pistache, Café 100% arabica de Colombie, Caramel au beurre et sel de Guérande, Menthe-Chocolat,
Nougat de Montélimar Chabert et Guillot, Rhum-raisins au rhum des Antilles, Noix de coco du Sri Lanka.

- Sorbets : Ananas du Costa Rica, Fraise Senga Sengana, Citron vert des Amériques, Cassis noir
de Bourgogne, Poire Williams, Pomme verte Granny Smith.

« LES INCONTOURNABLES

Le Chocolat, Café ou Caramel Liégeois ... ... 595€
(glace chocolat ou café ou caramel, coulis, chantilly, amandes effilées)

La Dame BlanCe ..o 595 €
(glace vanille, chocolat chaud, chantilly, amandes effilées)

Lacoupe ENIVE NOUS 6,95 €

(glaces nougat et caramel, coulis de caramel au beurre salé, chantilly,

palmier caramélisé, amandes effilées)

- LES GOURMANDES

LaDame ROUGE ... 6,95 €

(sorbets fraise et cassis, coulis de fruits rouges, mini meringues, chantilly,
amandes effilées)

LA COCO- L OG0 e 6,95 €

(glace coco et sorbet ananas, chocolat chaud, chantilly, rocher coco, amandes effilées)

« AVEC CAFE

L’'Affogato al Caff@ ... 595€
(glace vanille, chantilly et café a verser)
Café OU THE GOUFMIANM ..ot 6,95 €

> Suppléments:1€
Chocolat, creme fouettée, coulis, meringues...

Nos forrmules

fe Midi a 14 h

Tous les midis du lundi au vendredi,
hors jours fériés

Plat + Dessert ..9,90 €
Entrée + Plat + Dessert

Entrée du jour ou
Terrine du moment

Plat,

Plat du jour ou
Steak haché bouchére 150 gr ou
Coeur de filet de merlu, creme de poivrons

Decaert

Dessert du jour ou
Mini dame blanche ou
Fromage blanc ou
Café ou thé

Laissez-vous tenter par un autre dessert
a la carte pour seulement 3 € de supplément.

L Entre Nous

Tous les jours, midi et soir

Entrée + Plat @ Plat + Dessert 15,90 €
Entrée + Plat + Dessert

Toasts de cabécou chaud au miel ou
Salade Caesar ou

Soupe de poissons

Plat

Piece du boucher 180 gr ou
Cuisse de canard confite ou
Pavé de saumon, sauce crémant

Decaert

2 boules de glace ou
Mousse au chocolat ou
Créme brulée ou
Duo de fromages et salade

Laissez-vous tenter par un autre dessert
a la carte pour seulement 2 € de supplément.

Café ... ... 1,60 € .
I/w WW Thé ouinfusion .. 220€ ie w \m% (servi jusqu'a 10 ans)
. Chocolatchaud ... . 3,10 €

As?lette oG 'fromages AL LR U e 490< Grandcréme . 310 € Plat au choix : steak haché 100 gr ou filet de poulet pané ou aiguillettes
C.remt-.: brulée e 4,90 € Café Viennois 310 € de poisson pané ou jambon tagliatelles
Tiramisu au café et aux cookies ... . 5,90 € Irish coffee 6.95€ Dessert au choix : 1 boule de glace ou compote de pommes ou crépe au sucre
Tarte fl.ne aux pommes ... e 590 € Digestif au choix ... 550¢€ Boisson au choix : eau minérale ou diabolo ou verre de coca ou sirop a I'eau
Brownie auchocolatetnoix ... 590 € (Cognac, Armagnac, Eau

. . de vie de poire, Manzana,
Panna Cott.a (coulisauchoix) ... 4,90 € Baileys, Get 27..)
Dessertdujour ... 390€

Les poids indiqués avant cuisson peuvent varier de plus ou moins 10 % - Prix nets TTC service compris.




Volve fidelite est vécormpensee,
pense3 a demander volve carte !

Suix/eg-m)u& suy

i

Entre Nous - Boulazac

enlre Noug

1 zone du Ponteix
24750 Boulazac-Isle-Manoire
Tél. 05 53 06 95 66

Ouvert 7j / 7 sauf dimanche soir
Accueilde12hal4hetde19ha21h30
(vendredi et samedi soir jusqu’a 22 h)

La liste des ingrédients allergénes de toutes nos recettes est disponible sur simple demande. N’'hésitez pas a solliciter votre serveur(-se)!

Photos non contractuelles.
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